GRANDE DEGUSTATION A UAVEUGLE

DOMAINE LABBE DINE
D’une brillance exemplaire, cette
robe or blanc presente de légers
reflets argentes qui scintillent
dans le verre. Lexpression est
genéreusement fruitee au nez,
rose tafatas et peche de vigne,
suivie d' une attaque franche

en bouche, ronde sur les fruits
exotiques et L orange sanguine
pour ce quasi monocépage (98%
Grenache blanc).

Tarif : 25,50€

POURQUOI CHAQUE CHATEAUNEUF-
DU-PAPE BLANC EST UNE CUVEE BIEN

PARTICULIERE...
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DOMAINE DU PERE CABOCHE
D’une limpidite exemplaire, sa
robe or blanc se pare de legers
reflets verts. Lexpression aroma
tique est florale au premier nez,
puis s ouvre sur les fruits murs
[péche, banane] avec une pointe
d’épices douces |vanille, can-

nelle]. Attaque fraiche en bouche,

avec une matiére fruitée soyeuse
et du zeste de cédrat en rétro
olfaction.

Tarif : 16,50€
CLOS DES PAPES
Sa robe d'un jaune paille lum
neux préfigure la délicatesse aro
matique percue au nez, florale
[narcisse] et épicées |badiane,
poivre blanc). Belle vivacité en
bouche, dés ['attaque rond et
ample, qui se prolonge agrea
blement sur des notes d infusion
[verveine, tilleul] et une pointe
mentholée en finale.

Tarif : 46€

DOMAINE DE PIGNAN

Brillante, sa robe diaphane
présente de jolis reflets argentes
sur le disque du verre. La palette
aromatique du nez est aérienne
sur un voile de fraicheur [péche
blanche, poire, chevrefeuille).
Mise en bouche fluide et satinee,
avec des notes de péche acidulée
en attaque, suivies d un coeuf
d'agrumes sur une note de fond
vegetale.

Tarif : 24€
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SAINT PALIL

DOMAINE DE SAINT PAUL

D'une dominante jaune paille, sa
robe attire l'oeil par sa lumino
sité. L'expression est joliment
fruitée au nez, .-‘1:';'-.:-"'m-;"rr'f-."*-1

de quelques notes de patis

serie [brioche, beurre frais)

Les ar6mes patissiers [nougat]
trouvent leur prolongation dans
une bouche guiI ne manque pas
d'élegance jusqu'a la finale

grasse
Tarif : NC

DOMAINE LA MILLIERE

Si sa robe or pale joue de sa
transparence pour remplir (e
verre, | expression aromatique
est davantage soutenue au
nez, avec un bouquet de fleurs
blanches de printemps. Beau

coup de fraicheur en bouche,

part belle aux agrumes, depuis
I'attaque sur le citron vert jusqu a

la finale sur le pomelos

Tarif : 19.50€
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DOMAINE DE LA SOLITUDE

D’une limpidite exemplaire, sa
robe jaune clair s aureole de
jolies larmes sur la paroi du
verre. Charmeuse, l'expression
au nez se fait sur la palette
florale agrémentée de pointes de
fruits confits et de miel. La mise
en bouche acheve de seduire le
palais, dés l'attaque briochee,
suivie de fruits mirs [banane,
ananas) trés plaisants.

Lumineuse, sa robe de teinte or
blanc attire U'oeil. Notes lactiques
et voile d'amande grillée percus
au nez sur une agréable inten-
sité. Mise en bouche ample et
satinee, sur un support aroma-
tigue frais [péche blanche, zestes
d'agrumes). Quelques épices et
la signature boisée compléetent

et équilibrent la perception en
finale.

Tarif: 17.50€ .

DOMAINE DU GRAND TINEL
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Sa robe jaune citron présente
une belle brillante qui prefigure
la précision aromatique percue
au nez : fleur d'oranger, genét,
abricot. Lattaque en bouche se
revele souple et soyeuse, soute-
nue par la fraicheur de notes de
pommes Golden et de cedrat qui
apportent la fraicheur nécessaire
pour atteindre un joli equilibre en
finale.

Tarif : NC

EHHIST{]FHE MESTRE
« CUVEE DES SOMMELIERS »

Treés pale, sa robe jaune clair
affiche limpidité et brillance.
Nez délicat de fleurs blanches
et agrumes. Attaque fraiche

en bouche, complétee par la
délicatesse de la mangue jusqu’a
la finale minérale. Une cuvee
hommage au grand-pere de
Christophe Mestre, qui habitait
rue des Sommeliers a Chateau-
neuf-du-Pape.

Tarif : 14€
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Tarif: 1€

CHATEAU DE VAUDIEU
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Bnllante 3 snuhant 53 mhp d'un
jaune paille annonce la frai-
cheur du premier nez |acacia,
fenouil), suivi d'un développe-
ment davantage fruite meridional
[péche jaune, miel). Lattaque
est soyeuse en bouche, avec une
amplitude aromatique douce-
amere parfaitement équilibrée
jusqu’a la finale épicée [poivre,
anis étoilé).

- e ———————

Tarlf 28.50€

» Hortence Courteaux,
Chargée de Promotion de l'appellation

CHiTEAu MAUCOIL
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Se prEEEﬂtant S0US une Jr.::llﬂ rc}be
or pale, son premier nez citronne
s'adoucit sur des touches de
raisins mars et fruits confits

en second nez. Complexe, sa
bouche se laisse deviner : passee
I'attaque fraiche, sur le zeste

de cédrat, des aromes de fruits
confitures enveloppent le palais
jusqu'a la finale suave.

Tarif : 21 70€

CHATE#;U DE LAGﬁHDIHE
o |W.._I"-.,|"E E DES L;lr NERATIONS
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Ue ]nlus reflets verts dgrementpm
cette robe d'un jaune paille
lumineux. Lexpression au nez est
séduisante : pomelos, péche de
vigne et une touche balsamique.
Délicate, la mise en bouche
associe le fruit jaune [mirabelle]
en téte a une note de fond épicee
[vanille] et boisée jusqu’a la
finale Ll::rnque et persistante,

Tarrf 7€
DDHMHE HATHIEU

CUVEE MARQUIS ANSELME
M., u H |-'I

D un jaune transluc:de 58 mt:re
brillante préfigure la précision
aromatique ressentie au nez : un
joli fruit blanc (poire] enrobé tout
simplement de notes fumeées et
boisées. Beaucoup d’élegance et
de complexite en bouche, depuis
l'attaque grasse jusqu'a la finale
fraiche, en passant par un milieu
de bouehe fruité et vanillé pour
ce 100% Clalrettf:"

Tarif : 31'5

CI‘JHTE DE LAUZE
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Sa robe hrlllanie preaenie une
teinte dorée soutenue, qui
annonce la concentration aroma-
tique a dominante florale percue
au nez [rose blanche, fleur de
cerisier). Limpression flatteuse
se poursuit avec une mise en
bouche fruitée [péche blanchel,
depuis l'attaque grasse jusqu a
la finale onctueuse et equilibree
a souhait.

Tarif : 22€

CLOS SAINT HIEHEL
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Sous des reflets BFQE'FI[E"-' se
dessine une robe d'un or pale
lumineux. Nez expressif sur les
agrumes [citron vert, cédrat] avec
des notes de fond toastées. Belle
vivacité en bouche des l'attague
fraiche, suivie d'un développe-
ment gourmand sur les fruits
exotiques [litchi, manguel, sur
une longqueur trés appréciable.

Tarif : 20€

MNE : Les prix indiqués s'en-
tendent TTC depart cave. Ils
sont communiqueés a titre indi-
catif. NC = non-communique.



