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Cuvée Jumille

Cette cuvée est issue des plus vieilles vignes du domaine (entre 60
et 70 ans) sur un terroir silico-argileux avec galets roulés. Cet
assemblage a pour but d’allier concentration, finesse et élégance.
C’est par année exceptionnelle que nous faisons cette cuvée
prestigieuse. La composition de ce millésime est de 60% Grenache
et 40% Syrah. Le domaine est certifié en agriculture biologique.

PRODUCTION 1 156 bouteilles

RECOLTE
La récolte, entierement manuelle, est suivie d’'un tri systématique
dans le vignoble.

VINIFICATION

Traditionnelle avec éraflage complet. Les cépages sont vinifiés
séparément. Cuvaison longue de 33 jours pour le Grenache et 27
pour la Syrah. Les contrbles de températures se font tout au long
de la fermentation alcoolique. Remontages 1 a 2 fois par jour

et 4 délestages pendant la fermentation.

ELEVAGE

Les Syrah sont élevées 12 mois en barriques pour enrober les tanins
et gagner en rondeur et sucrosité. Une dégustation de chaque piéce
est réalisée pour sélectionner celles qui entrent dans la composition
de cette cuvée. Le Grenache est élevé 12 mois en foudre de chéne
et en demi-muids (pas de bois neuf) pour Iégerement patiner les
tanins tout en conservant les arébmes fruités. L’assemblage définitif
est réalisé en cuve inox en attendant la mise en bouteilles.

MISE EN BOUTEILLES
Au domaine.
A déguster a une température de 16-18<C.

REVUE DE PRESSE
- Jeb Dunnuck.com (Oct. 2017): 91 points
- VINOUS, Josh Raynolds (Dec.2016): (91-93) pts
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