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VINS ROUGES

Le rouge est mis

IL EST REVENU, NON LE TEMPS DU MUGUET, MAIS CELUI DES NOIX
ET DES MARRONS, DES PARFUMS DE SOUS-BOIS ET DES SOIREES
A RALLONGE, OU LES TABLEES FONT HONNEUR A UNE CUISINE

DE CARACTERE QUI EXIGE DES VINS DE CORPS ET DE CHAIR.

Par Eric Vin

de Coppel. Photos DR

LE MARQUIS
DE CALON SEGUR 2013

Grand cru classé de Saint-Estéphe, le Chateau Calon

Ségur propose un second vin, comme il se doit.
Voici donc Le Marquis du chateau, majoritaire,
lui, en merlot et non en cabernet-sauvignon.
Issu d'une année 2013 a météo favorable,
vendanges manuelles, vinification en cuves Inox
et élevage en barriques neuves, il se distingue
par une robe sombre, des ardmes de fruits noirs
gourmands et une texture en bouche fraiche,
crémeuse et veloutée. Digne de son grand frére,
en beaucoup moins cher.

19 € bons cavistes

COSTIERES-DE-NIVMES
SCAMANDRE 2009

Un vignoble sur les galets roulés de la petite
Camargue, trois passionnés hédonistes, I'amour
du bon et du bio. Il n'en fallait pas plus pour que
naisse Scamandre, un costiéres-de-nimes doué et
prometteur. Ce millésime 2009, syrah et carignan
enrichis de grenache et de mourvédre, a &té vinifié
avec art et minutie. Il a une vraie personnalité
robe pourpre, nez de fruits confiturés, épices,
tabac blond, garrigue. La bouche est soyeuse

et les tanins bien lissés. Belle garde garantie.

18 € bons cavistes

POMEROL LA CREATION 2012

Voici le premier millésime du Chateau La Création signé d'Yseult de Gaye, sa nouvelle
patronne (qui posséde aussi le Chateau Grand Corbin Manuel & Saint-Emilion). Fort de
la rénovation des chais et de nouvelles procédures de vinification, ce pomeral compte

Scamandre

bien s'imposer parmi les grands. Ce cru 2012, sous son étiquette originale épurée
et sa robe sombre, offre de subtiles fragrances de fruits rouges qui se prolongent

en bouche. La texture est veloutée avec une touche de cédrat. Un vin & tester avec

un canard réti aux cépes.

33 € bons cavistes
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Chéateau Le Pin Beausoleil

Voici un “simple” bordeaux supérieur qui
a bénéficié des conseils avisés de Stéphane
Derenoncourt et flirte avec I'excellence.
Situé sur un terroir argilo-calcaire trés
favorable, le vignoble du Chateau Le Pin
Beausoleil est planté pour 90 % en merlot
et pour 10% de cabernet franc, ratio
d'assemblage que I'on retrouve a peu de
choses prés dans ce millésime 2011. C'est
un vin souple, entre force et finesse, idéal
pour les plats carnés, et qui peut vieillir
une dizaine d'années.

19 € cavistes ou 05 57 84 02 56

Margaux Chateau d'Issan 2011
Chargé d'histoire depuis le x siecle
{mém si la batisse a été reconstruite

au xwir siécle), le Chateau d'Issan

se confond avec I'ADN du margaux,

tant il est emblématique de I'appellation.
L'assemblage de ce millésime 2011 réunit
69 % de cabernet-sauvignon et 31 % de
merlot. Vendanges manuelles, vinification
parcellaire, élevage en barriques, c'est un
vin dense et structuré, rond en bouche,
avec des ardbmes fruités et épicés, des
tanins fondus et une touche boisée.
Charme et élégance.

48 €, bons cavistes

L'Insolite 2012 de Saint Paul
A saluer, le Domaine de Saint Paul qui propose
en cette rentrée un chateauneuf-du-pape
confidentiel, tiré a seulement 600 bouteilles.
Cet Insolite — constitué a 100% de syrah —
est issu de jus de goutte et d'un élevage
dans deux barriques de 228 litres. Le nez,
complexe, fleure la réglisse et la violette,
avec des notes d'épices aigres-douces.

La bouche, bien charnue, est flattée par

un savant équilibre entre alcool, tanins

et fraicheur, avec une longue finale qui
promet de belles perspectives de garde.

36 € bons cavistes

Touraine Renaissance par Marionnet
Alchimistes “naturels” infatigables, Henry
Marionnet son fils Jean-Sébastien réalisent
une nouvelle prouesse vitivinicole avec

ce touraine Renaissance, obtenu a partir
de vignes de gamay non greffées (donc
préphylloxériques) et exempt de tout soufre
ou additif cenologique. Une nouvelle
acrobatie, mais un résultat spectaculaire
qui offre un vin (dans la lignée du
Premiére Vendange du domaine) d'une
pureté et d'un fruité incroyables. Plus
authentique, ¢a n'existe pas.

15, 50 € bons cavistes

ou au domaine : 02 54 98 70 73



