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Ostal Cazes Blanc 2013 1GP Pays d'Oc

Premier millésime de blanc du domaine, 75% Viognier, 15% Marsanne
et 10% Roussanne. Robe pale, brillante, aux légers reflets verts. Nez trés
complexe révéle au parfum de poire mélé a des notes anisées et de
fleurs blanches. Aprés agitation, le bouquet dévoile de subtils aromes
de confiture, de melon et de pate de fruits. En bouche, I'équilibre
est trouvé entre la fraicheur et l'onctuosité. La finale est aromatique,
longue et soyeuse. Il accompagne parfaitement
les viandes blanches, les fromages ou les
. fruits exotiques. 12 €

Magnum Rosé gravé de Chateau
Roubine cru classé Cotes de Provence

Pour ses 20 ans, Chateau Roubine grave ses armoiries dans le verre
de ses magnums de rosé de Provence. Cinsault, Grenache, Cabernet-
Sauvignon et de Rolle pour faible parts de Carignan, Tibouren,
Syrah et Mourveédre. Ce rosé tres subtil et typique sera parfait pour
accompagner tous nos instants d’été autour d'une cuisine légere et
fraiche, de I'apéritif au dessert. 29 €.

AOC Corbiéres — Les vignerons de Camplong - La cuvée
des vignerons 2011

Les notes olfactives complexes associent les fruits rouges confiturés
aux notes vanillées... On retrouve en bouche une grande puissance
et une complexité d'arome de kirsch, de figues confites... Les tanins
présents sont fins et vont s'assouplir avec le
temps. 12 €

(Chateau de Berne Rosé, A.0.C Cotes de Provence 2013

Expression d’'un assemblage entre le fruit et la fraicheur, le grenache
et le cinsault, une cuvée plaisir présentant une robe légérement
saumonée, tres brillante avec de jolis reflets irisés, un nez frais et vif avec
des aromes de péche et de brugnon, une bouche soyeuse et nerveuse
avec une pointe de fruits exotiques, une finale florale longue et suave,
de caractere ! A servir avec des rougets grillés, des tartes aux légumes,
une salade d'artichauts et parmesan.
11,50 €.
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Grand Corbin Manuel 2010

En 2005 Stéphane de Gaye acquiert le Chateau Grand Corbin Manuel,
Saint-Emilion Grand Cru qu'il sublimera. Robe profonde, sombre, d'une
remarquable densité. Nez franc et direct, attaque ferme de fruits noirs et
rouges bien mars. Il est rehaussé d’une note épicée délicate. Un second
nez exhale des notes légérement boisées et torréfiées d'un bel effet.
Bouche ample, construite, structurée, pleine et riche avec des tannins
d'une douceur griffue et d'une justesse précise. Belle longueur, ou
l'on retrouve la généreuse matiere des fruits
de sous-bois - et de montagne comme la
myrtille. Une belle
finale parfaitement
équilibrée. 27 €
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Pommeau de Normandie du Chateau du Breuil
Le Pommeau de Normandie AOC s'obtient par mutage de jus de
pommes naturellement sucré et de Calvados vieilli pendant un
an. Lensemble vieillit ensuite en fits de chéne dans les Chais du
Chéteau pendant deux ans minimum. Résultat : un pommeau
a la robe couleur ambrée, nez frais, fruité avec des ardmes de
pomme cuite, de coing et de datte séchée. Sa bouche
est fruitée, légére, fondue avec des notes de compote
de pomme et d’abricot. Entre 11 et 14 €

Le Sec de Rayne Vigneau 2013
100% Sauvignon blanc, robe éclatante et lumineuse,
agrémentée de reflets argentés, nez intense, débutant avec
vivacité sur un tres joli bourgeon de cassis, s'ouvrant ensuite
surune aubépine délicate et fraiche. La bouche, construite avec
beaucoup de vivacité, contient une grande minéralité. On
retrouve ensuite cette délicate opulence, avant d’aboutir =
avec tension sur une finale de pamplemousse rose. 14 €.

Rosé du Domaine de St Paul (Cotes du Rhone) | ‘
Composé exclusivement de grenache noir, ce rosé signe le
retour des beaux jours !

Ce Cotes-du-Rhone rosé, aux ardbmes de petits fruits rouges,
agrumes et pointe mentholée, saura se faire remarquer dés
I'apéritif, lors d’un pique-nique estival mais il pourra également
accompagner un tartare de saumon, des rougets ou bien
encore des encornets a la plancha. 8,50€

Abbotts & Delaunay — Zéphyr blanc 2012°

Elevé a la maniére des grands Bourgognes blancs, cette cuvée
Zéphyr est empreinte d'élégance, de générosité et de minéralité.
Robe dorée, d'une limpidité solaire et d’'une belle luminosité. Nez
de fruits a noyaux, abricot, péche... En bouche, le vin est ample,
gras, d’'une belle architecture et un Iéger boisé pose avec tact sa
touche structurante et tannique. Cette cuvée fera des merveilles
sur une viande blanche, un carpaccio de st jacques, un bar grillé,
ou sur un vieux comté. 19.90 € chez les meilleurs cavistes.

Chateau de Berne - Chateau des Bertrands
rosé 2013

Icone du vignoble, ce rosé 2013 offre finesse et fraicheur avec
des aromes floraux et des parfums d’agrumes. L'assemblage
a forte dominance de cinsault lui confere une bouche
franche légérement minérale caractéristique de ce cépage
sur ce terroir. A consommer a l'apéritif, avec des viandes
grillées, des salades, des tartes aux fruits. Un rosé
gouleyant et gourmand. 13,30 €

AOCFITOU: Le Bel Amant 2012 du Chéteau
Champs des Sceurs

Née en 1948 I'AOC Fitou est la plus ancienne appellation
du Languedoc et cultive sa différence. Des vins d'une
grande finesse, une belle élégance, interpellant ainsi les
amateurs. A l'ceil la robe est rouge profond. Le nez est
marqué par les fruits rouges de mare, myrtille et cassis. En
bouche on retrouve la suavité du fruit mar, jolie rondeur
des tanins. Le Bel Amant accompagne merveilleusement
des viandes grillées ou cuisinées aux herbes. Il aime tout
particulierement la cuisine épicée et se préte volontiers a un
fromage de brebis. 13 € chez les meilleurs cavistes.
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Texte surligné 


'(héleau Roubine Cuvée Classique Blanc 2013 -

Cotes de Provence

Aun vin typiquement provencal, marqué par la
\ fraicheur et la rondeur, aussi plaisant a I'apéritif
' qua table. Il revét une robe d'un or pale, brillant
et limpide. Son nez dévoile dans un premier

Exception 2014 - Cave de Chautagne - Vin de Savoie

100 % Gamay, robe rose trés pale relevée de
subtiles notes argentées, nez élégant de fruits
frais avec une dominance de la fraise des bois,
harmonie gustative réussie, bouche trés ronde
et charnue, s'achevant sur une finale fraiche et

Ce vin se aussi bien a

temps des notes florales, fruitées puis dé
des notes d’agrumes. En bouche, c’est la Provence
dans sa simplicité et sa gourmandise qui slexprime :
I'attaque est franche marquée par la fraicheur suivie
d'une agréable rondeur. Elle révéle des aromes
d'agrumes (citron, pamplemousse) et de poires. Idéal
a I'apéritif, il accompagne aussi bien les fruits de mer,
les poissons grillés ou les viandes blanches. 13,15 €.

Q

La Pointe du diable - Chateau de Malherbe Blanc2013

Concentré d'art de vivre provencal. Belle robe
dorée pale, nez fin et frais de pamplemousse, de
cédrat et de fleurs blanches. La bouche dévoile
le méme registre aromatique. Aprés une attaque
ronde, elle dévoile finesse, tension saline et netteté
jusqu'a une finale longue et fraiche. A ‘apéritif & 8°
mais il escortera aussi un plateau de fruits de mer,
des crustacés, des poissons grillés ou des fromages

de chévre. 18€ chez les meilleurs cavistes.

Domaine du Grand Tinel - Chateauneuf-du-Pape
Blanc 2013 : Force 4

Robe dorée aux reflets verts, nez riche d'abricot
sec, de miel d'acacia, de zestes d'agrumes
légérement confit et enfin d'épice douce.
Bouche généreuse et franche dés l'attaque
dévoilant” une belle ampleur, beaucoup
d'équilibre et un joli gras. Sur des poissons en
sauce ou des Saints-Jacques snackées. 22€.

Médoc Chateau Escot 2012 force 4

Vin né d'un assemblage typique produisant
les grands vins du Médoc. Il se livre dans
une belle robe profonde grenat rubis. Nez
plutét discret exprimant des petites notes

de fleurs (notamment la violette) et de petits
fruits. Bouche fine, élégante, juteuse pour une
texture soyeuse. Il accompagnera a merveille
volaille et autres gibiers a plume !

Les Baumes 2011 - AOC Bandol

Belle robe rouge grenat profond, noire
aux reflets mauves. Nez trés fin, complexe,
intense. Petits fruits noirs bien mars, griotte,
torréfaction, épices, une touche cacaotée.
Bouche de belle complexité aromatique, riche

et charnue, trés fruitée, ou I'on trouve la réglisse
et la violette, avec des tanins fondus et une jolie
ailles aux raisins,

fraicheur en finale. Ses plat:
tendrons de veau, carré de mouton, dinde aux
truffes. 11,60 €.

I'apéritif que sur un repas. Il accompagnera &
la fois les crustacés grillés, les viandes grillées et
la charcuterie. 5,30 €.

Filia Chateau Grand Mayne 2011

En 2008 Le Chateau Grand Mayne Grand Cru
Classé de Saint-Emilion lance son second
vin, Filia, cuvée élaborée a partir des plus
jeunes vignes du domaine puis élevé dans
les mémes conditions que son ainé. Robe
grenat aux reflets violine, le nez dévoile une
dominante de Merlot ot le fruit noir se méle
a la fraicheur de la réglisse. Les arémes de
cassis et de cerises noires viennent composer
un nez harmonieux. En bouche, l'attaque
est franche. Le cceur de bouche est dense
tout en développant une texture veloutée
et onctueuse qui enveloppe parfaitement les
tannins denses et puissants. La finale longue
et fraiche finit brillamment la degustanon 18€.
de la réglisse. Les arémes de cassis et de cerises
noires viennent composer un nez harmonieux.
En bouche, l'attaque est franche. Le cceur de
bouche estdense touten developpan( une texture
tée etonc
Ies tannins denses et pulssams La finale longue et
fraiche finit brillamment la dégustation. 18€.

Muscadet Sevre et Maine sur lie « Domaine de
Bégrolles » Millésime 2013 vouvray

17 hectares d'un seul tenant plantés de vignes

de45ansd‘age. Jus couleurorvertescintillante

et limpide, nez expresslf a dominante fruitée

de pomme et de poire. Bouche franche, fraiche

avec une belle salinité en finale. A boire deés

I'apéritif en compagnie de fruits de mer, de
poisson mariné ou encore de charcuterie fine.
4,95 € en caves et GMS.

Prieuré Saint Jean de Bébian rouge 2011 -
AOP Coteaux du Languedoc

Robe grenat foncé, nez frais, pain depxce
herbes de garrigue, vanille, fumé, puis des
notes gourmandes et fruitées de fruits rouges
fraise-framboise-cerise, et cassis et pruneau.
Bouche intensément poivrée et suave, trés
harmonieusement structurée de tanins polis
avec une belle fraicheur sous-jacente, trés
longue, puissante et racée. Accord mets/vin
gibiers (canard, pigeon, perdreau...), plats
exotiques (tajine aux pigeons, canard laqué...),
boudin antillais, beeuf a Ta plancha purée truffée,

curry de beeuf, compotée de cerise. 26 €.



Chateau Malherbe, La Pointe du Diable Rosé 2013
Rosé de saignée. Sa fraicheur nerveuse explose aussitdt, et des
notes délicatement iodées se déclarent en bouche, qui s'achéve
sur d les. Avec il

les calmars a la plancha, les classiques caponate et autre
pissaladiére mais aussi sur de la cuisine indienne et extréme-
orientale, 15€ chez les meilleurs cavistes.
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'8y Domaine Maby -Tavel Prima Donna 2013
Ce Tavel rend hommage aux beaux terroirs de galets roulés
dontil est issu, des contreforts du plateau de Vallongue.
Cette cuvée baptisée « Prima Donna » porte bien son nom,
toute en effluves gourmands, générosité et prestance
comme une savoureuse diva... Elle sera a sa place pour un
apéritif chi In tart:
de saumon, un poisson noble ou encore des ris de veau. Les
amoureux de cuisine asiatique pourront aussi la déguster sur
),70€ chez les meilleurs cavistes.

Domaine de la Madrague Cuvée Claire rosé
13

Coquillages et bon rosé. Il sinvite aux beaux jours
pour savourer un moment de détente. Une gorgée
suffit pour dévoiler ses accents de pamplemousse, de
fruits exotiques ou de fruits rouges sous une jolie robe
rose péle. 12 € en GMS, restaurants, cafés, cavistes et au
domaine. Tél : 04 94 49 04 54

Domaine du Grand Tinel- Cétes du Rhone blanc

Fier représentant des « beaux quartiers » de Chateauneuf-
du-Pape, 34% grenache blanc, 33 % de roussanne et 33 %

Chateau Fourcas Hostens 2009

de 3 hectares, le Chateau est situé au coeur méme du village de Listrac-
Médoc. Une tres belle extraction donne un vin riche, structuré et
profond. Lélevage en fut de chéne maitrisé procure finesse et volume
pour un potentiel de vieillissement important. En

bouche, on distingue de belles notes boisées

et une belle finale épicée.
17 € chez les bons cavistes.

La Parde Haut-Bailly 2011

Grand Cru Classé de Graves, I'une des plus emblématiques propriétés
de Pessac-Léognan, précurseur en 1967 avec son second vin « Le
Domaine de la Parde » devenu en 1979, « La Parde Haut-Bailly ». Le
sime 2011 est issu d'un assemblage 35% Cabernet Sauvignon et
65% Merlo( Une robe éclatante et profonde. Son nez: ome une belle

Enbouche,i

Sa souplesse procure un plaisir accessible dans sa

jeunesse. I fait également preuve d’une bonne
aptitude au vieillissement (15-
20 ans). 25 € chez les bons

Chateau Lilian Ladouys 2009 — Saint-Estéphe

Le millésime 2009 du Chateau Lilian Ladouys refléte parfaitement

le potentiel d'un terroir. Les conditions climatiques étaient
; o ; i

de la maturation et des méthodes de vinification portent leur fruit.
Robe d'une couleur intense. Le fruit ainsi que la sensation de volume et
de gras sont trés présents. La structure tannique est

dense, équilibrée et extrémement fondue. Grand
millésime, le 2009 témoignera
d'un grand potentiel de garde.
20 € chez les bons cavistes.

Chéteau La Nerthe 2009

Chateau La Nerthe constitue Fun des propriétés emblématiques de

decl tte. Belle robe dorée,
de coing, de péche de vigne et de bergamote. Bouche
ronde aux saveurs beurrées, fuitée et épicée. Franche
fraicheur et beaucoup d‘élégance. Finale longue, parfumée
ala péte de fruits,  la poire et  a noisette. On le savoure
s maintenant vec des possons s ou ensace, des

cuisine thailandaise. 9,80 €au départ de la cave.

Guy Louis rouge 2011 Cotes du Rhone
he, 35% syrah et édre. Les

d'environ 40 & 50 ans produisent un vin assez puissant et
concentré, Les Grenaches sont fins et aromatiques gréce aux
rendements naturellement bas. Les vieilles vignes sont le
secret de cette réussite. Vin de garde (10 ans). Un passage en
carafe 10 minutes avant de le servir luifera le

sur 90 hectares de coteaux vallonnés et de terrasses. Le
issu d'un assemblage 47% Grenache noir, 38 % Syrah, 13%
Mourvédre et 29 Cinsault. Belle couleur sombre aux reflets pourpres,
nez fruité avec des notes intenses et pures de fruits rouges. Equilibré
en bouche, rond et structuré. Les tanins sont élégants et soyeux ce qui
lui procure une belle longueur en bouche. La finale, quant a elle, est
longue avec des notes sucrées, de pate de fruits et dépices douces.
A marier avec un beeuf bourguignon, un gigot d'agneau

ou une viande rouge. 32 € chez les bons cavistes.

Domaine des Senechaux 2012

15,00 € au caveau mais également dans les Caves Bourdin,
10-12 avenue de la Drionne, 78380 Bougival.

Chateau Meyney 2011

Assemblage 43% Cabernet Sauvignon, 46% Merlot et

AOCChateauneuf-du-P

sur 3 hectares d'un domaine qui sélend sur 27 hectares, situés sur la
commune de Chateauneuf-du-Pape. Assemblage 30% Roussanne,
31% Grenache, 31% Clairette et 8% Bourboulenc. Robe dune belle
pidité, jaune clair aux reflets verts. Son nez souvre avec élégance
sur des notes de fleurs, d'agrumes et de miel, complétées par une
touiche de cannelleEn botiche,a frafcheur est remarquable et dévoile

Vin aux arbmes d'acacia, de coing, de fruits blancs,

1% Petit Verdot. Un bel équi
une belle densité, une palette aromatique racée. Ao

de ire dabeille et dépices. Une pointe de minérats typique des
blancs vient parfaire la structure

présente un nez de fruit nor, n fond
parla poivre et le toasté du bois. En bouche il se déplme,
opulent : dense, rond, velouté avec une légere pointe de

fraicheur en finale qui sied a I'éq re de ce vin. 27 € sur
wwwmillesima.fr

P
de cevin.Sa ﬁna\e,\onquee« délicate, confirme.
Iéquilibre et [élégance de
cemillésime. 36 € chezlles
bons cavistes.
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Les Jamelles - Grenache-Syrah-Mourvédre 2011

Mez solaire et complexe de fruits noirs et rouges, notes de laurier, de
charbon de bois, de fumée, bouche puissante évoluant avec ampleur
sur une trame de tanins mirs et veloutés. Accords avec la cuisine
méditerranéenne, comme tajines, tapenades, pizzas, piéce de boeuf
grillée, tomes de brebis, ossau-Iraty voire un roquefort. Vieilli 3 ans, il
fera merveille avec tous les gibiers. 9,90€
chez les meilleurs cavistes.

Chateauneuf du Pape Grand Tinel Rouge 2010
Robe grenat dense aux reflets pourpres, nez puissant de fruits rouges
et noirs bien mdrs, de zan a la violette et d'épices. La bouche révéle sa
puissance tannique : ample et généreuse aux belles saveurs fruitées
jusqu'a une finale longue aux tanins présents. A savourer sur un civet
de ligvre aux petits champignons, pates aux truffes, tajine
d'agneau, beeuf bourguignon ou Epoisses. 20€
chez les meilleurs cavistes.

Abbotts & Delaunay - Corbiéres 2011

Robe grenat aux reflets d'encre, ce vin du Languedoc dévoile sa
complexité aromatique avec un nez intense de violette, puis de
poivre, d'olive noire, de fruits rouges et noirs bien mirs, d’humus et de
tabac. La bouche riche ample dés I'attaque évolue avec beaucoup de
rectitude et de volume jusqu’a une finale longue et charnue, garnie de
beaux tanins parfaitement lissés. Un vin puissant, élégant et sauvage
a la fois pour accompagner gibiers a plumes
ou & poil, une cote de beeuf, un carré
. d'agneau au thym ou
encore un lapin aux
olives. 9,90€ chez les
meilleurs cavistes.

$3u31886)

Domaine Maby Nessun Dorma 2011 — Vallée du Rhone
Robe intense pourpre aux reflets violets, arémes puissants de fruits
noirs (mire, prunelle) puis notes réglissées. Bouche magistrale et
concentrée qui parvient a tenir I'amateur en éveil jusqu'a une finale
équilibrée et figre de ses origines. Accords : viandes rouges grillées,
gibiers tels un chevreuil sauce poivrade ou un

; pigeonneau roti aux girolles.
1590€ chez les meilleurs
cavistes.

Chateau Malherbe - La pointe du diable 2011

(btes de Provence
Robe grenat rubis profonde, nez intense et frais, d'une belle complexité
: les petites baies rouges et noirs défilent, entourées d'élégantes notes
florales de pivoine et de violette, puis de réglisse. Bouche évoluant avec
beaucoup d'allant sur une structure souple et charnue aux tanins fins et
veloutés. Avec une entrecdte ou une céte de beeuf, un carré d'agneau
au thym, une daube provengale ou encore des fromages a
pate pressée. 19€ chez les meilleurs cavistes.

Gris Blanc 1GP Pays d'Oc - Grenache gris Gérard
Bertrand

Rosé original couleur rose trés pale avec des nuances de gris
et de blanc. Nez aux aromes trés friands de petits fruits rouges.
En bouche, un léger perlant donne au vin toute sa fraicheur
et exalte le fruit, finale fraiche et minérale. Le Grenache Gris
sexprime grace a sa souplesse et son parfum de cerise. Ses
ardmes de figue, de cacao parfois et surtout sa rondeur en
bouche font de lui I'un des grands cépages du Sud de
la France. A 10-12 °C en apéritif, sur des coquillages

et crustacés, salades méditerranéennes, mets
asiatiques, des poissons au four et des plats épicés et
savoureux tels que curry thai, tajines.

Cuvée Ad Gratiam Dei Domaine de la Femme
Allongée - AOC Saint-Chinian

Robe sombre. Mez de fruits trés mdrs, épicé, racé et
légérement toasté. Bouche ronde, savoureuse et juteuse :
griottes et cerises trés mures, parfums de garrigue et —
d'épices. Pour accompagner une viande rouge grillée,
un gigot d'agneau a la fleur de thym, les gibiers a
poils, les plats en sauce, aux champignons, les fromages
puissants. 12€ au domaine et chez les cavistes

Bourgogne Saint Aubin Ter Cru — Le Charmois
2011

Ce 100% Pinot Noir est planté sur un terroir situé en milieu

de coteau, sur un sol riche en calcaire. Nez de fruits noirs trés

murs et de notes épicées. L'attaque en bouche est souple et

droite d'une belle finesse. Son boisé bien fondu lui confére

une grande élégance. Servi a 14°, il sera un accord parfait avec
un agneau au four, des cotes d'agneau grillées a la fleur de
thym, cake ou marbré au chocolat. 24 €.

Domaines Famille Picard - Tél : 03 80 21 98 57

Chateau de Corton-André Reine Pédauque
Beaune 2011 AOCVillage

100 % pinot noir a la robe rouge grenat sombre et intense. Nez
franc et expressif sur des notes de mdre et moka. Attague en
bouche suave et ronde avec une pointe acidulée qui apporte
fraicheur et longueur. Servi & 14° il s'accorde aux viandes
blanches, champignons des bois, le Brillat Savarin ou le Pavé
Dauphinocis ainsi gu'aux coulis de fruits rouges. 17€.
Chateau de Corton-André - Tél : 03 80 25 00 00

Chateau Haut Bages Monpelou 2010 Pauillac

Cru Bourgeois Supérieur
70% Cabernet sauvignon, 20% Merlot et 10% Cabernet
Franc pour ce petit frére du Chateau Batailley - 5éme Cru
Classé a Pauillac. Robe rubis intense, nez trés fruité de mdres -
et de cassis avec des notes de truffes et de sous-bois. En | =gl
bouehe ce vin aux tanins souples et fins présente une belle \“ )
maturité et un bel équilibre porté par la fraicheur. Il accompagne |
les viandes rouges, un gigot d'agneau ou bien un fromage a pates
tel le Beaufort. 27 €. Chateau Haut Bages Monpelou - Tél : 05 56
000070





